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ABSTRACT

Piper is a genus of plant species that belongs to piperaceae family which is distributed around the globe
specifically around tropical regions. These plants are of great importance from the ecological and economical
stance, especially Piper nigrum, pepper, which is used worldwide as a spice. Nevertheless, some species of
this genus are still not studied and practically unknown. For this reason, this actual study primary objective is
explore basic chemical composition of three plants belonging to Piper genus using specific analysis by HPTLC.
The results indicated for every species a chemical profile with specific groups of metabolites for each one. For
Piper nigrum was detected clear presence of alkaloids while for the other species there was no presence of this
type of compounds. Piper obliquum displayed an important presence of aglycone flavonoids which differed
greatly with the other studied species. Finally, Piper carlossi presented a rich variety of glycosylated flavonoids
completely different to the profiles of the other studied species.
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RESUMEN

Piper es un género de especies vegetales perteneciente a la familia piperdcea que se encuentra distribuido
ampliamente en regiones tropicales y son de gran importancia desde el punto de vista ecolégico como
econdémico, con destaque para la especie P. nigrum, la pimienta, mundialmente empleada como especie. Sin
embargo, algunas especies de este género todavia son poco estudiadas y conocidas. Por esta razdn, el presente
estudio tiene como objetivo principal explorar la composicion quimica de tres especies vegetales del género
Piper utilizando diferentes andlisis por HPTLC. Los resultados indicaron para cada especie un perfil
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fitoquimico con grupos de metabolitos caracteristicos para cada uno. Para Piper nigrum se evidencid presencia
de alcaloides mientras que para las deméas no. En Piper obliquum se detectd una presencia de flavonoides tipo
aglicona muy diferente a las otras especies estudiadas. Y por Gltimo Piper carlossi present6d una variedad de
flavonoides glicosilados completamente distinta a los perfiles de las demas plantas estudiadas.
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